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FOOD, WINE & SERVICE

Catering mogelijkheden
Volpension: Ontbijt / Lunch & Diner
Halfpension: Ontbijt / Diner

Chef op locatie: Dunche / Diner

Wine / Spijs / Extra service
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FOOD, WINE & SERVICE

Volpension
Ontbijt:

Optie 1,
o Croissants, afgebakken oerbrood, suikerbrood, roomboter, gekookt eitje, kaas, jam, yoghurt met
muesli, fruitsalade, smoothie, melk en vruchtensap.

Optie 2,
o Vers afgebakken broodjes suikerbrood, krentenwegge, polderbeschuit, scrumbled egg met bacon,
fruitsalade, yoghurt met muesli, kaas, geiten en schapenkaas, jam, roomboter, melk en vruchtensap.

Het ontbijt kan afgeleverd worden in boxen of u kunt genieten van de extra service zoals de tafels
gedekt, koffie & thee gezet, in de keuken kunnen we uw gewenst eiergerecht maken, we doen de afwas
en laten het netjes achter. Extra service tarief: 55,00 p/u.

Lunch

Optie 1,
o Hartige taart, verse salade, sandwich met gegrilde groenten, zuiveltoetje en vruchtensap.

Optie 2,
o Vers gemaakte Soep, heerlijke salade, sandwich met gerookte zalm of kip, carrotcake en vruchtensap.
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FOOD, WINE & SERVICE

Vervolg van volpension:
Optie 1 bestaat uit een eenpansgerecht met een salade en dessert.

Lasagne, vegetarisch of met vlees met een groene salade en dessert
Cannelloni met een frisse seizoenssalade en dessert

Rendang van spitskool met rijst en zoetzure salade en dessert

Curry (vega of kip) met verse groenten, rijst, naanbrood en dessert
Stamppot andijvie, stoofvlees en toetje

O
O
o
O
o
o Ovenschotel met een seizoenssalade en toetje.

Optie 2 bestaat uit een 3- gangen diner, voorgerecht, hoofdgerecht en dessert. -

o Carpaccio, Stoofpotje van vis en dessert - '{%’
o Soep van het seizoen, Sukade met knolselderijpuree en dessert . g—
o Steak tartare, coq au vin, aardappel gratin, frisse salade en dessert 7

o Tomaten/avocado tartare, bloemkoolsteak, seizoensgroenten en dessert ——

Wanneer u speciale (dieet) wensen heeft graag doorgeven, (gluten, lactose of anders)

Het diner kan afgeleverd worden in warmhoudbakken/ shavingdishes of u kunt genieten van de extra service
zoals de tafel mooi aangekleed en gedekt, mogelijkheid tot verzorgen van de wijnen, inzetten en afruimen
we doen de afwas en laten het netjes achter. Extra service tarief: 55,00 p/u.
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FOOD, WINE & SERVICE

Dunche, een warme 3-gangen lunch geserveerd op locatie
Gedekte tafel waarbij de gerechten uitgeserveerd (service) worden.

e Op tafel, brood & boter

e \Voorgerecht, Lichte bouillon met beukenzwam

» Hoofd, Vis of vega gerecht met bijbehorende groenten
e Dessert, Soep van voorjaarsfruit met sabayon

Dit is voorbeeld
Chef op locatie:

Op tafel, brood & boter

Voorgerecht, Ceviche a la passion (dorade) ! -tip, Riesling van weineut Kranz uit de Pfalz
Tussengerecht, Spitskoolsoep met amandel en koffie. ? -tip, Chardonnay uit Californié
Spoom, verfrissende tussengang

Hoofdgerecht, Ossobuco in kruidige jus van port. ! -tip, Amarone of Ripasso, Noord-Italié
Dessert; eau de vie met rode vruchten en geslagen room, !-tip, Brachetto D’ Acqui, Italié

Dit is een voorbeeld

Bij deze vorm komen altijd de chef & gastvrouw (service) mee. Wij maken gebruik van de keuken binnen en eventueel buiten het huis.
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FOOD, WINE & SERVICE

Wine & Dine

Wat is er mooier dan wijnproeven met passende gerechtjes erbij?

We hebben de mogelijkheid om met verschillende vinologen en sommeliers te mogen samenwerken....
Waar bestaat onze wijn proeverij uit? We gaan met de gasten 7 a 8 verschillende wijnen proeven, meestal
bestaat deze uit een bubbel, wit, rose, rood en inmiddels ook een alcoholvrije wijn. Bij iedere wijn worden

passende gerechtjes geserveerd.

In overleg met u stemmen we het aantal proeverijen af. Of misschien wilt u wel een bepaald land of gebied
proeven. Veel is mogelijk!
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FOOD, WINE & SERVICE

Service
Geen zorgen! Wij verzorgen uw ontbijt, lunch en/of diner...

Extra service zoals mooi gedekte tafels met passend servies, koffie en thee die klaar staat, het
bereiden van gerechten op locatie, het inzetten en afruimen van het servies, het bijschenken
van de wijnen en water, de afwas, het opgeruimd achterlaten van de eetkamer en de keuken...
dat kan in onze full-service.

Wij bieden niet alleen eten, we bieden een full-service FOOD op een gezellige, zorgzame en
creatieve manier.

Ons eten is biologisch....wij waarderen de kwaliteit van het eten enorm. Dit betekent dat wij
voornamelijk inkopen bij gecertificeerde biologische boerderijwinkels.

Een bewuste keuze om met goede producten te werken.
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FOOD & WINE & SERVICE

Volpension (ontbijt / lunch / 2 gangen diner) EUR 65,00
Volpension (ontbijt / lunch / 3 gangen diner) EUR 75,00
Halfpension (ontbijt / 2 gangen diner) EUR 45,00
Halfpension (ontbijt / lunch / 3 gangen diner) EUR 55,00
Ontbijt EUR 15,50
Lunch EUR 22,50
2-gangen diner EUR 29,50
3-gangen diner EUR 39,50
Dunche v.a EUR 37,00
Chef op locatie v.a EUR 57,00
Wine & Dine In overleg
Extra service Per uur EUR 55,00
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